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RESUMEN 

 

El café es uno de los rubros de mayor importancia en la economía mundial, donde ocupa el segundo 

lugar como producto comercializado. En el país, es uno de los cultivos tradicionales que tiene 

importancia en los ámbitos económicos, sociales y ambientales; una de las fortalezas del sector es la 

amplia diversidad de agroecosistemas con aptitudes de producir cafés diferenciados; además al 

término de café se lo relaciona con las cerezas y granos de la planta, de igual manera a los derivados 

como bebidas frías y calientes u otros alimentos procesados para el consumo humano. La calidad 

del café se define en sus caracteres físicos y organolépticas, las cuales son definidas por su variedad, 

manejo del cultivo, factores ambientales, métodos de cosecha y poscosecha y preferencias del 

consumidor. En la zona de Caluma se han definido caracteres intrínsecos de once variedades en 

estudio, en las cuales destacan por sus atributos como fragancia/aroma, sabor, sabor residual, acidez, 

cuerpo y dulzor, que hacen de Caluma, una zona potencial para el fomento de café arábigos 

especiales o diferenciados. 
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ABSTRACT 
 

The coffee is one of the areas of greater importance in the world economy, where it occupies the 

second place as a marketed product. In the country, is one of the traditional crops that are of 

importance in the fields of economic, social and environmental; one of the strengths of the sector is 

the wide variety of agroecosystems with skills to produce differentiated coffees; In addition to 



  

 

 

the term of coffee it relates it with cherries and grains of the plant, in the same way to the derivatives 

such as hot and cold drinks or other foods processed for human consumption. The quality of the 

coffee is defined by its physical and organoleptic, characters which are defined by their variety, crop 

management, environmental factors, methods of harvesting and post- harvesting and consumer 

preference. In the area of Caluma intrinsic characters of eleven varieties in study in which stand out 

for their attributes such as fragrance/aroma, flavor, residual flavor, acidity, body and sweetness, 

making of Caluma, a potential area for the promotion of coffee have been defined special or different 

arabic. 
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